PROCEDURY KUCHENNE — DEZYNFEKCJA POMIESZCZEN
oraz STANOWISK PRACY , PRZYJMOWANIA | ZAMAWIANIA TOWARU
w Samorzadowym Przedszkolu w Czernichowie

obowiazujaca od 1 wrzesnia 2021

Dodatkowe procedury przyjmowania produktow zywieniowych w zwigzku z wystepowaniem
pandemii koronawirusa

1.
2.

7.

Towar zamawiany jest od sprawdzonych dostawcéw drogg telefoniczna.
Pracownicy kuchni dbajg, by dostawy towaru odbywaty sie w miare mozliwosci jak
najrzadziej.

. Towar przyjmowany jest w godzinach porannych od godziny 7.00 przez pracownika

wyposazonego w srodki ochrony osobistej ( maseczke ochronng lub przytbice,
rekawiczki jednorazowe) z zachowaniem bezpiecznej odlegtosci od dostawcy-
réwniez posiadajgcego takie same srodki ochrony osobiste;.

W sytuacjach wyjgtkowych — dopuszcza sie mozliwosé dokonania zakupéw w
pobliskim sklepie spozywczym przez pracownika obstugi, z zachowaniem wszystkich
zasad bezpieczenstwa ( tj. rekawice ochronne , maseczka lub przytbica, torba
termoizolacyjna)

Bezposrednio po przyjeciu towaru opakowania sg wyrzucane, a produkty
dezynfekowane przed rozmieszczeniem w magazynie.

Magazyny, winda towarowa oraz pomieszczenia kuchenne sg dezynfekowane
codziennie min 2 razy dziennie , ze szczegdlnym uwzglednieniem miejsc takich jak:
klamki, porecze, uchwyty.

W kuchni przestrzegane sg procedury HACCP

Dodatkowe procedury dotyczace pracownikéw kuchni:

1.

Pracownicy kuchni nie majg bezposredniego kontaktu z pozostatymi pracownikami
przedszkola, a w razie koniecznosci- wyposazeni sg w srodki ochrony osobistej i
przestrzegajg zasad bezpiecznej odlegtosci.

Pracownicy kuchni nie opuszczajg pomieszczen kuchennych bez uzasadnione;j
potrzeby.

W pomieszczeniach kuchennych, na stanowiskach pracy wprowadza sie zasade
wysokiej higieny, mycia i dezynfekcji sprzetdow, naczyn stotowych oraz sztuécéw ,
utrzymywania odlegtosci sanitarnej pomiedzy pracownikami kuchni na stanowiskach
pracy (1,5m-2m )

Blaty kuchenne, stoty, kosze, szafy sg kazdorazowo po uzyciu dezynfekowane, myte z
uzyciem detergentu, a naczynia i sztuéce- wyparzane.

Positki wydawane sg na wozkach do szatni- skad odbiera je pracownik obstugujgcy
sale.

Pracownicy przestrzegajg wdrozonych procedur systemu HACCP.

Do kuchni, pomieszczen kuchennych wstep maja tylko osoby upowaznione .

Positki wykupione przez nauczycieli dostarczane sg dla nich na sale przedszkolna.



PROCEUDRA DEZYNFEKCJI TERENU WOKOt PRZEDSZKOLA | OGRODU PRZEDSZKOLNEGO

1. Przeprowadzanie dezynfekcji terenu przedszkola:
a) pracownik obstugi przedszkola, po przyjsciu do pracy odpowiednimi $Srodkami
dezynfekuje bramke wejsciowa na teren przedszkola tj. klamka, zapadka
b) Kolejno pracownik dezynfekuje drzwi wejsciowe prowadzgce do kancelarii
przedszkola, barierki wzdtuz chodnikéw gtoéwne drzwi do przedszkola, klamki,
dzwonki, uchwyty, dolng oraz gérng brame, a takze chodniki za pomoca
spryskiwacza ze specjalnym ptynem dezynfekujacym.
2. Dezynfekcja ogrodu przedszkolnego :
a) dezynfekcja bramki do ogrodu oraz sprzetu znajdujgcego sie na placu zabaw po
kazdej grupie korzystajacej z ogrodu
b) miejsca, ktdre nie moga by¢ zdezynfekowane oddzielane sg tasmg ostrzegawczg,
co rownoznaczne jest z wykluczeniem danego sprzetu z uzytkowania ( np.
piaskownica )



